Cafelat

Instructiuni de utilizare a aparatului de cafea manual

Cafelat Robot



Descrierea produsului

Robotul foloseste acelasi principiu ca si aparatul de cafea clasic cu maner are sistem de
actionare cu piston asigurat mecanic de catre utilizator.

Robotul nu are cazan sau alt element de incalzire, dar totusi poate prepara un espresso la
fel de bun datoritd cosului sau filtrant supradimensionat, care devine fierbator de apa dupa
ce este umplut cu apa fierbinte.

Ridicand sau lasand bratele méanerului, pistonul se ridica sau coboara in cosul filtrului. Este
important sa gasiti o masa sau tejghea stabila pe care sa asezati aparatul.

continutul pachetului:

e Corpul robotului cu brate si baza

e 1 portafiltru

e 1 Cosul de presiune /Profesional

e 1 tamper din otel inoxidabil

e 1 disc de dispersie din otel inoxidabil

e 1 suport din silicon

e 1llingura dozatoare (se livreaza doar impreund cu cos de presiune)
e Dop al pistonului si suport din teflon (daca aveti versiunea Barista)
e 1 pachet de filtre de hartie
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Informatii mai detaliate despre cum sa beneficiati la maximum de aparatul dvs.
de cafea Cafelat Robot, inclusiv sfaturi si intrebari frecvente, puteti gasi pe

internet la adresa:

http://lwww.cafelat.com/robot.html

Asamblarea portafiltrului
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Avantaje BPF:

Manerul care tine cosul de filtrare si intrd in corpul
principal se numeste Portafiltru (PF). Una dintre cele
mai importante evolutii in domeniul espresso-ului a
fost recent introducerea portafiltrelor fara fund
(bottomless portafiltru BPF), adica. Portafiltre fara
canal de scurgere.

Tn imagine puteti vedea PF standard in partea de sus
si BPF in partea de jos. BPF permite utilizatorului sa
obtina o imagine detaliata a cafelei care iese din cos
in drumul ei spre ceasca. Nu numai ca arata minunat,
dar va ofera si feedback instantaneu cu privire la
ceea ce se intdmpla in cosul de filtrare.

e Cand vedeti ca apar in partea de jos primele picaturi de cafea, puteti spune ca pucul de

cafea este complet infuzat

e Puteti afla daca aveti o extractie uniforma — adica, daca cafeaua iese din cos in mod
uniform pe intreaga suprafaté sau doar pe o parte
e Orice pulverizare prin gauri ar indica o pregatire deficitara

¢ Crema mai buna

e  Posibil temperatura a cafelei mai ridicata

Principalul dezavantaj al utilizarii BPF este faptul ca se poate prepara o singura cafea odata.
Deoarece suntem atat de mari fani ai utilizarii BPF, am inclus sistemul nostru patentat ,totul
intr-unul®, ceea ce inseamna ca puteti utiliza PF fie ca un PF obisnuit, fie ca BPF. Canalul
de scurgere poate fi conectate folosind un inel din silicon. Cand instalati prima data canalul
de scurgere in corpul PF, poate fi necesar sa folositi niste grasime siliconica sau putina apa.
Canalul de scurgere trebuie sa fie strans in corp. Daca este prea liber, curatati sau inlocuiti
inelul din silicon. Cosul se introduce pur si simplu in PF. Nu are nicio clema cu arc care sa il

tina Tn pozitie.



Introducerea si scoaterea portafiltrului

La introducerea sau scoaterea portafiltrului, bratele trebuie sa fie intotdeauna ridicate pana
la cea mai inalta pozitie.

Cand introduceti portafiltrul, trebuie mai intai sa il
ridicati si apoi sa il mutati la dreapta. Ak sa ho pokusite
vlozit ako na beznom stroji, nebude to fahké. Daca
incercati s& il introduceti ca intr-un aparat de cafea
obisnuit, nu va fi usor. Pentru a va familiariza cu fixarea
portafiltrului Tn corpul principal, puteti incerca acest
lucru fara cosul atasat.

Pentru a scoate portafiltrul, rotiti-l spre stanga.
Apoi, impingeti capatul méanerului si sub un unghi
usor trageti in jos.

In acest mod scoateti impreuna portafiltrul, si
cosul.

Not ideal. f2

Daca pur si simplu intoarceti manerul spre stanga si
Iasati Tn jos portafiltrul, existd sanse mari ca cosul
sa se lipeasca de piston.

Din acest motiv, va recomandam metoda de mai sus
ridicarea manerului.




Instructiuni de utilizare

1. Adaugati cafea macinata in cos. Aproximativ
10g -219g

2. Cafeaua aliniati si presati cu ajutorul
tamperului.

3. impinget,i ferm cu capac, asigurati-va ca este
pusa uniform.

4. Umpleti cu apa fierbinte aproape sub margine
(5-8 mm sub margine)

5. Introduceti portafiltrul in corpul aparatului de
cafea si Tmpingeti Tncet si uniform bratele
manerului Tn jos.

Adaugati cafea in cos. Doza minima este de 10g, maxima este de
aproximativ 21g. Puteti experimenta cu doza maxima, dar este important
ca doza de cafea sa nu fie mai mica de 10g. Capacul metalic nu o sa se
potriveasca bine si poate fi deteriorat. Doze mai mici puteti testa folosind
filtre de hartie de in loc de sitd metalica. Va recomandam sa incepeti cu
o0 doza medie de aproximativ 14 g.

Presati cafeaua. Cu ajutorul tamperului inclus aliniati si presati cafeaua
macinata. Nu trebuie sa apasati puternic. Doar apasati usor cu tamper.

Asezati capacul. Asezati ferm capacul metalic deasupra cafelei presate.
Cand preparati cafea, folositi intotdeauna capacul, altfel dupa ce ati
turnat apa fierbinte, cafeaua va fi amestecata si tulbure.

Adaugati apa fierbinte. Turnati apa fierbinte proaspat. Apa se raceste
cu cateva grade cu 3-4 ° C la contactul cu capacul metalic. Astfel veti
obtine temperatura ideala pentru prepararea cafelei. Este important sa
nu supraaglomerati cosul cu apa. Intre nivelul apei si marginea cosului
trebuie sa lasati aproximativ 5-8 mm spatiu liber. Daca este mai umplut,
dupa ce ati plasat PF la locul sau, veti observa o scurgere de apa. n caz
de umplere insuficienta cu apa, va fi creat un spatiu de aer, care din nou
poate aduce un rezultat gresit.




Extractie. Mutati cu atentie si fixati portafiltrul la loc. Pentru a face acest lucru, trebui sa
ridicati bratele manerului pentru a ridica pistonul in interiorul corpului. Mainile trebuie ridicate
pana la maxim pentru a putea fixa corect PF. PF ar trebui sa fie in partea stdnga atunci cand
este introdus. Ridicati portafiltrul in sus si apoi mutati la dreapta pana la capat.

Apoi Tmpingeti incet umerii in jos. Veti simti o anumita rezistentd atunci cand apa intra in
contact cu cafeaua. Acest proces se numeste pre-extractie. Se efectueaza la o presiune
mult mai mica decéat extractia in sine.

Apoi impingeti bratele manerului ferm si intr-o singura miscare. Nu incercati s& pompati
mainile in sus si in jos, deoarece acest lucru ar perturba pucul si cafeaua s-ar amesteca cu
apa si rezultatul ar fi cafea preparata incorect. Chiar si o micé eliberare a manerului in timpul
extractiei poate afecta prepararea cafelei. Prin urmare, este mai bine sa mentineti o presiune
constanta a manerului in orice moment.

Timpul extractiei. Dureaza aproximativ 5 secunde de la impingerea bratelor pana cand
apar primele picaturi de cafea in partea de jos a cosului. Extractia de cafea dureaza inca 15
secunde.

Finalizarea extractiei. Aparatul de cafea are capacitatea de a face cafea dubla - mai mult
de 50 - 60 g de bautura. Cu toate acestea, puteti sa incheiati extractia in orice moment prin
simpla oprire Impingand bratele in jos si scoaterea cesti. In acel moment va opri procesul
din extractie. Pentru a preveni picurarea inutila, ridicati bratelor o fractiune, apa se aspira
inapoi si fluxul se opreste.

Curatare. Asezati sub canalul de scurgere o ceasca de rezerva sau recipient. Va servi
pentru colectarea apei reziduale care raméane n portafiltru. Ridicati umerii si impingeti-i din
nou Tn jos. Stoarceti astfel apa reziduald sub forma de cafea slaba. Repetati procesul si a
doua oara pana cand apa va curge inca din portafiltru. Cand veti auziti si vedea aerul trecand
prin cafea, inseamna ca toata apa a fost expulzata din pucul de cafea.

Acum puteti scoate portafiltrul. Ridicati din nou bratele in sus si apoi scoateti PF. Poate fi
nca fierbinte, asa ca fiti atenti. Dupa indepartarea capacului metalic, puteti scoate pucul.

in acest moment va fi inca fierbinte, deci fie indepartati cu grija sita de filtrare, fie lasati-I sa
se raceascd o vreme. Dupd indepartarea screenului, acum puteti ,scoate” pucului.

ingrijire si intretinere

Aparatul de cafea Robot este usor de intretinut, deoarece piesele care vin In contact cu apa
sunt fabricate din otel inoxidabil. Spalati numai sub jetul de apa.



Din cand in cand, puteti folosi solutie pentru decalcifiere a aparatului de cafea in care sa
introduceti piesele individuale. Puteti face acest lucru cu cosul, capacul metalic si canalul de
scurgere. Urmati instructiunile producatorului a dispozitivului.

Nu puneti nici o piesa a Robotului in masina de spalat vase!

Corpul principal al robotului trebuie din cand in cand curatat doar cu o carpa umeda si
uscata.

Singura parte a aparatului care ar necesita 0 ungere este etansarea din silicon. Tn acest
scop, ar trebui sa utilizati grasime siliconica.

Garantie

Aparatul de cafea Cafelat Robot este prevazut cu o perioada de garantie standard
desemnata de lege. Garantia nu se aplica la produse care au fost utilizate altele decét cele
specificate in aceste instructiuni de utilizare.

Garantia, de asemenea, nu se aplica la:

o Deteriorari rezultate din utilizarea necorespunzatoare, neglijarea ingrijirii sau orice
alta utilizare a aparatului de cafea Robot in scopuri care nu sunt enumerate in acest
manual.

e Daune externe, daune cauzate de coroziune sau uzura treptata.
Orice interventie sau reparatie efectuata de persoane neautorizate va anula garantia

produsului

Vénzdtor si importator: NajTrade sro, Hiskova 31, 04023 Kosice, ICO: 50590502.
Producdtor: Cafelat Limited, Fabricat in China

Aparatul de cafea si accesoriile pot fi achizitionate pe e-shop www.kavashop.hr




